»Dies ist eine Vollbremsung auf regen-
nasser Fahrbahn und kein Shutdown-
Light, wie es von einigen gerne vernied-
licht wird®, sagt Onne Hennecke, Ge-
schéftsfiihrer der Empore. ,,Wir werden
im November komplett schliefen und
nur noch mit einem Notdienst arbeiten.
In den kommenden Tagen werden wir
priifen, welche Veranstaltungen ersatz-
los abgesagt werden miissen und fiir wel-
che wir neue Termine ab Dezember fin-
den kénnen.“ Hennecke befiirchtet wei-
tere Verunsicherung fiir die folgenden
Monate. ,,So habe ich heute mit der
Theaterbiihne De Steenbeeker entschie-
den, wegen der nicht méglichen Proben
die Anfang Dezember geplanten Mini-
Weihnachtsmérchen abzusagen®, sagt er.

Manuela Giercke, ,House of Beauty”,
Buchholz

Manuela Giercke wird ihre sechs Mit-
arbeiterinnen fiir die kommenden vier
Wochen nach Hause schicken miissen.
»Dj afinahmen sind hart, aber wir
wetudn die Zeit tiberbriicken®, sagt die
Inhaberin des Kosmetikstudios. ,,Wir ha-
ben gut gewirtschaftet. Eine zeitweise
Schliefung bricht uns nicht das Genick.“
Es sei richtig, angesichts der steigenden
Ansteckungszahlen jetzt einmal mit dem
Fuf} auf die Bremse zu treten. Giercke,
die das Unternehmen fiir Make-up und
Styling seit 2006 fiihrt, ist optimistisch,
dass es auch nach dem zweiten Lock-
down fiir ihr Geschift wieder voll weiter
geht. ,,Wir haben den ersten gut iiber-
standen. Auch nach dem zweiten wird
das Geschift wieder laufen.*

Malena Lim, Lim’s Buchholz

Fiir die Gastronomen Malena, Nicholas
und Allan Lim yom Restaurant Lim’s in
Buchholz ist der zweite Lockdown ein
h&é Schlag. ,Es ist fiir uns extrem
S ‘, sagt Malena Lim. ,,Nachdem al-
les im April und Mai runtergefahren war,
hatten wir uns gerade wieder erholt und
alles lief wieder normal. Und jetzt soll
plotzlich wieder Schluss sein.“ Schwierig
sei das, auch, weil wieder viel Ware weg-
geworfen werden miisse, man nicht wis-
se, wie lange das ganze dauern werde.

Bereits wihrend der SchlieBung im Friih- |

jahr musste das Restaurant seine Mann-
schaft von 8o auf 30 Festangestellte re-
duzieren. Etliche Aushilfen wurden da-
mals gekiindigt. ,,Wenn der Lockdown
jetzt erneut langer als vier Wochen dau-
ert, werden wir uns auch von den neuen
Aushilfen trennen miissen, so Malena
Lim. Sie ist froh, dass ausreichend Riick-

Nicholas, Allan und Malena Lim (v.l.)
vor ihrem Restaurant FOTO: HK

Nathalie Riibsteck, Deutscher Hotel-
und Gaststiittenverband (Dehoga) im
Kreis Stade

Nathalie Riibsteck empfindet vor allem
die Bezeichnung ,Lockdown light* als
zynisch, wie sie sagt. ,,Fiir unsere Bran-
che ist das nicht light, da steht vielen das
Wasser bis zum Hals, das trifft uns mit
voller Hérte.“ Wihrend im Friihjahr vie-
le Unternehmen noch Riicklagen hatten,
seien diese jetzt aufgebraucht. ,,Wir hat-
ten in den letzten Monaten ja in Wahr-
heit keinen Vollbetrieb.“ Hochzeiten,
Familienfeiern und damit auch Uber-
nachtungen seien wegen der Beschriin-
kungen schon ausgefallen, die Gistezah-
len hétten lingst nicht das Vorjahres-
niveau erreicht. Jetzt hiinge alles davon
ab, dass die angekiindigten staatlichen
Hilfen schnell und unbiirokratisch kom-
men - und nicht mit langer Verzégerung
wie nach dem Friihjahr.

Kim Lindenau, Ratskeller Buxtehude
»Horror, Schockstarre¥, das sei seine ers-
te Reaktion gewesen, sagt Kim Lindenau,
der das traditionsreiche Ratskeller-Res-
taurant in der Buxtehuder Altstadt be-
treibt. ,,Wir fithlen uns als Bauernopfer
der Politik, sagt er. ,,Gerade wir haben
doch ausgefeilte Hygiene-Konzepte auf-
gestellt. Sein Plan nun: Mitarbeiter
miissen in Kurzarbeit geschickt werden
und das Restaurant werde wieder auf
Lieferbetrieb umstellen. ,Damit erreicht
man aber gerade mal 20 Prozent des nor-
malen Umsatzes“, sagt er. Und: ,,Ich hof-
fe, es bleibt beim November-Lockdown,
wenn uns auch noch das Weihnachtsge-
schift verhindert wird, dann wird es
richtig dunkel.*

Matthias Schénfeld, Wein Bistro Pri-
mus, Buxtehude

Das stindige Auf und Ab, das Nichts-
tun-Konnen: das alles sei vdllig zermiir-
bend fiir Gastwirte, sagt Matthias Schon-
feld. Und er halte den Lockdown auch
fiir ,,vollig iiberzogen und nicht nachvoll-
ziehbar“. Das werde auch in der Buxte-
huder Altstadt Opfer fordern in der
Branche. ,Wir werden zwar iiberleben,
aber ob wir unter diesen Bedingungen'
weiter Lust dazu haben - das wird nun

fraglich®, sagt er.

Friederike Gubernatis, BSV Buxtehude
Erst vor zwei Tagen hat der Verein eine
dicke Broschiire verteilt, die etliche
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ist weniger der finanzielle Verlust, der
durch entgangene Spiele und Veranstal-
tungen und durch Kiindigungen einzel-
ner Mitglieder entstehtgt Barbara Buhr-
mann vom TSV Eintracht Hittfeld. ,,Viel-
mehr ist es die grofie Enttiuschung
unserer Teilnehmer, die sich gefreut ha-
ben endlich wieder ihren Sport, wenn
auch mit Einschréinkungen,ausfiihren zu
konnen.“ Trainer und Ubungsleiter hiit-
ten sich viel Miihe gegeben, ihre Trai-
ningseinheiten und Ubungsstunden den
momentanen Gegebenheiten anzupas-
sen.

Lieblingsplatz-Chefin Christina Beh

rens mit ihrem Mann. FOTO: BODIG
Christina  Behrens, Lieblingsplatz
Helmstorf

»Wirtschaftlich gesehen ist die Schlie-
fung erstmal eine Katastrophe und
macht uns allen Sorgen, aber seien wir
mal ehrlich - grundsitzlich trifft es uns
nicht {iberraschend. Es muss eigentlich
jedem klar gewesen sein, dass uns erst
im Herbst und Winter die volle Breitsei-
te der Corona-Krise erwischen wird®,
sagt Christina Behrens vom Lieblings-
platz. ,Fiir meinen Mann und mich gilt
es von jeher flexibel zu denken, unser
Konzept stéindig zu iiberarbeiten und an-
zupassen, an die jeweilige Zeit, manch-
mal auch an besondere Trends. Wihrend
des letzten Lockdowns haben wir unsere
Knddelerie ins Leben gerufen - feine
Knddel mit kostlichen Saucen. Diese ha-
ben wir in den letzten Monaten erfolg-
reich in unser Angebot integriert und
sind jetzt soweit, diese auch aufler Haus
zu verkaufen. Wir werden zusitzlichaus-
gewihlte Gerichte (ab 11.11. auch ,,Das
Beste der Gans“) und andere hausge-
machte Produkte fiir den Aufler-Haus-
Verkauf anbieten.

Vorerst konnen unsere Giste telefonisch
innerhalb der Offnungszeiten bestellen
und bei uns , kontaktlos® am Restaurant
abholen. Schnellstmoglich werden wir
zusitzlich einen Online-Shop ins Leben
rufen.“
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